


С У Ш И
C L A S S I C

Угорь  20

Гребешок  25

Лосось  20

Тунец аками  25

Тунец торо  30

Вагю  35

MO D E R N
Лосось, чимичурри  20

Обожжённый гребешок  25

Угорь, фуа-гра  30

Тунец, трюфельный сыр  30

на  к раб е
Уникальные суши, в которых вместо риса
мы используем мясо камчатского краба

Сибас, трюфельный айоли  35

Лосось, краб, соус унаги  35

Копчёный угорь, краб, кунжут  35

Масляная рыба, трюфель  35

Сладкая креветка, краб, соус терияки  35

Гребешок, краб, соус юзу  35

В С Е  Ц Е Н Ы  У К А З А Н Ы  В  A E D
В  Ц Е Н У  Н Е  В К Л Ю Ч Е Н Ы  5 %  Н Д С  И  1 0 %  С Е Р В И С Н Ы Й  С Б О Р



Р О Л Л Ы
Роллы мы подаём с тёртым васаби, имбирём и битыми огурцами

Гребешок и копчёный угорь  65

Филадельфия  70

Масляная рыба, креветка, огурец, трюфель  70

Лосось, краб, авокадо  75

Х Э Н Д  Р О Л Л Ы
Угорь  45

Гребешок  50

Лосось  45

Краб  55

Тунец BLUEFIN  55

С А Ш И М И
Любое сашими можем приготовить с соусом понзу или алагро 

Угорь 55

Гребешок  60

Лосось  55

Краб  75

Тунец аками  65

Тунец торо  80

В С Е  Ц Е Н Ы  У К А З А Н Ы  В  A E D
В  Ц Е Н У  Н Е  В К Л Ю Ч Е Н Ы  5 %  Н Д С  И  1 0 %  С Е Р В И С Н Ы Й  С Б О Р



 

   

З А К УС К И
Устрицы - 1 шт  50

подаём со сливовым уксусом и васаби

Морской гребешок - 1 шт  60

Морской ёж, соус шисо - понзу  85
подаём с перепелиным яйцом и лимоном

Сицилийские креветки (100гр)  95 

Нога краба (100гр)  120

Первая фаланга краба (100гр)  130

Битые огурцы  30

Кунжутная лепёшка, хумус из баклажанов  35

Севиче из сибаса с соусом из томатов и юзу  55

Тартар из лосося, томаты, васаби  55

Cалат с помидорами и хрустящими баклажанами  60

Лосось, трюфельный дрессинг  65

Крудо из сибаса с соусом понзу/шисо (100гр)  65

Зелёный салат  70

Креветки темпура с соусом васаби  70

Гребешок в имбирном соусе с манго  85

Салат со слабосолёным лососем  85

Карпаччо Вагю с имбирным дрессингом  90

Тартар из говядины, кунжутная лепёшка  95

Тартар из тунца, гуакамоле, соус из печёных томатов  95

Стейк салат со спаржей и мисо дрессингом  95

Салат с крабом NARNIA  115

Камчатский краб, трюфельный-юзу дрессинг  125

Тартар из гребешка, чёрная икра  190

В С Е  Ц Е Н Ы  У К А З А Н Ы  В  A E D
В  Ц Е Н У  Н Е  В К Л Ю Ч Е Н Ы  5 %  Н Д С  И  1 0 %  С Е Р В И С Н Ы Й  С Б О Р



С У П Ы
Любой суп вы можете сделать более ярким и пикантным, 

с помощью нашей фирменной пасты из чили перца

Фо-бо, говядина, пак-чой  55

Том-ям с морепродуктами  65

Л А П Ш А  /  Р И С
Следуя классическим рецептам, каждый день мы 

вручную готовим для вас димсамы, лапшу и вонтоны

Жареный рис, курица терияки  65

Димсам с крабом  65

Пшеничная лапша, креветки, крабовый биск  75

Гёдза с мраморной говядиной  75

Яичная лапша с утиной ножкой  80

Лосось, авокадо, паровой рис  85

Жареный рис, краб, авокадо  95

Лапша с телятиной, чёрный перец  120 

В С Е  Ц Е Н Ы  У К А З А Н Ы  В  A E D
В  Ц Е Н У  Н Е  В К Л Ю Ч Е Н Ы  5 %  Н Д С  И  1 0 %  С Е Р В И С Н Ы Й  С Б О Р



 

г о р я ч и е  б л ю д а
Целый сибас на гриле или в соли (100гр)  65

Цыплёнок, брокколи, цитрусовый терияки  65

Жареные креветки, авокадо на гриле, салат чука  85

Дикое тюрбо (100гр)  85

Бургер из мраморной говядины, луковый джем  95

Котлета из мраморной говядины с шиитаке  95

Лосось на банановых листьях  110

Сибас на гриле, авокадо, томаты  110

Утиная грудка по-пекински  115

Осьминог, спаржа, хумус  135

Чёрная треска, картофель, вешенки  140

Филе Миньон, жареный картофель, соус чёрный перец  150

Вагю с трюфельным пюре  180

Д Е С Е Р Т Ы
Ванильная панна котта 

с малиновым соусом «NOMA»  50
gluten free, sugar free, lactose free, 86 ккал

Вагаси Моти  55
клубника/манго/голубика

Вагаси, крем капучино, мисо  60

Мороженое из йогурта с манго  70

Филадельфия чизкейк с малиной  75

Конфеты нама  30

В С Е  Ц Е Н Ы  У К А З А Н Ы  В  A E D
В  Ц Е Н У  Н Е  В К Л Ю Ч Е Н Ы  5 %  Н Д С  И  1 0 %  С Е Р В И С Н Ы Й  С Б О Р



К о к т е й л и

Никко
Rum, cream soda, coconut, citrus 

8 5

Солнце Тропиков
Scotch whiskey, umeshu, mango, jasmine soda

8 5

Cендо
Gin, basil, grape

8 5

Мэрилин 
Rum, coffee, macadamia, black berries 

9 0

Путь Гейши
Plum soju , palo santo , coconut foam

9 0

Вакана
Tequila, yuzu, smoked bitter 

1 0 0

Цветочный Бриз
Gin, peach, rose water

1 2 0

НАРНИЯ
Passionfruit distillate, calamansi, caramel 

1 2 0



К Л А С С И К А

CLOVER CLUB 
Gin, raspberries, lemon

8 0

OLD FASHIONED
Bourbon, cane sugar, bitters

8 0

WHISKEY SOUR
Bourbon, lemon

8 0

APEROL SPRITZ
Aperitif, soda, sparkling wine

8 0

BELLINI
Sparkling wine, peach

8 0

PORNSTAR MARTINI
Vodka, mango - passion fruit, 

lime, sparkling wine

8 0

NEGRONI
Gin, Campari, red vermouth

8 0

Б Е З А Л К О Г О Л Ь Н Ы Е  К О К Т Е Й Л И
Negroni  5 5  

Aperol Spritz  5 5  

Passion Fruit Martini  6 0



W h i s k e y   

S c o t t i s h  s i n g l e  m a l t
Aberfeldy 12

Ardbeg 10 

Auchentoshan three wood

Glenfiddich 12 

Glenfiddich 15

Glenfiddich 18

Glenfiddich Gran Cru

The Macallan 12

The Macallan 15

The Macallan 18

S c o t t i s h  b l e n d e d  w h i s k e y  
Monkey shoulder 

Grants tripple wood

Johnnie walker black label

Johnnie walker double black

Johnnie walker blue label

Chivas regal 12

Chivas regal 18

U S A
Woodford reserve 

Jack deniel's 

Bullet

I r i s h  

Jameson

J a p a n
Nikka from the barrel 

Hibiki 

Yamazaki 12

70

75

110

70

95

120

340

80

165

270

55

55

60

65

290

65

130

60

60

65

60

70

90

260



C o g n a c  
Hennessy VSOP

Hennessy XO

Hennessy Paradis 

Remy Martin VSOP

Remy Martin XO

T e q u i l a  &  M e z c a l  
El Jimador Silver

Mezcal Amaras Espadin

Patron Silver 

Patron Reposado 

Patron Anejo

Don Julio Blanco

Don Julio Reposado 

Don Julio Anejo 

Don Julio 1942

Clase Azul Reposado 

Clase Azul Anejo

R u m  
Matusalem platino 

Sailor jerry 

Plantation pineapple 

Ron Zacapa 23

V o d k a
Ketel One 

Titos 

Haku Vodka

Grey Goose

Beluga Noble 

Beluga Gold

90

245

950

90

245

55

60

70

85

100

80

95

120

330

200

650

55

55

60

65

55

60

60

70

70

155



G i n   
Bombay Sapphire 
Roku
Gin Mare
Tanqueray 
Tanqueray 10
The botanist 
Hendricks
Kinobi Gin
Monkey 47

D i g e s t i f s  &  B i t t e r s  
Sake yuzu
Campari
Desaronno 
Lillet
Jagermeister
Fernet Branca
Branca Menta
Amaro Montenegro 

B e e r  
Peroni 
Asahi

S a k e  
Dassai 23 60/240/720ml

Dassai 45 60/240/720ml

Choya Umeshu 100% 60/720ml

Heavensake Junmai 240/720ml

Powna Junmai Daiginjo 60/240/720ml

Fukuju Awasaki Sparkling 330ml

W a t e r  
San Pellegrino 0.75
Aqua Panna 0.75

55
60
60
65
75
70
70
85
90

35
45
45
45
45
45

50
80

55
55

185/740/2230
95/380/1130

60/700
130/975

115/450/1350
500

35
3



S o f t  d r i n k s   
Coca-Cola / Zero
Sprite / Zero
Tonic
Ginger ale
Grapefruit soda
Fanta
Red Bull / Zero

F r e s h  j u i c e   
orange/grapefruit//pineapple/apple juice

l e m o n a d e s
Mango with Calamansi
Raspberry with Coconut
Cream Soda with Yuzu

F r u i t  t e a  
Kafir lime, ginger 
Raspberry, cherry, hibiscus

Tea 
Assam
Earl Gray 
Sencha
Jasmine 
Chamomile 
Roiboos 
Botanical tea
Tieguanyin 
Milk oolong 

Coffee 
Espresso
Americano
Cappucino
Latte
Spanish latte
Flat white
Matcha latte

35
35
35
35
35
35
50

35

40
40
40

40
40

40
40
40
40
40
40
40
60
60

25
30
35
35
35
35
35





S u s h i
C L A S S I C

Eel 20

Scallop 25

Salmon 20

Akami tuna 25

Tuna toro 30

Wagyu 35

MO D E R N
Salmon, chimichurri 20

Burnt Scallop 25

Eel, foie gras 30

Tuna, truffle cheese 30

on crab
Unique sushi, in which instead of rice

we use King crab meat

Sea bass, truffle aioli 35

Salmon, crab, unagi sauce 35

Smoked eel, crab, sesame 35

Butterfish, truffle 35

Sweet shrimp, crab, teriyaki sauce 35

Scallop, crab, yuzu sauce 35

A L L  P R I C E S  A R E  I N  A E D
P R I C E S  A R E  S U B J E C T  T O  5 %  V A T ,  7 %  M U N I C I P A L I T Y  F E E  A N D  1 0 %  S E R V I C E  C H A R G E



r o l l s
We serve rolls with grated wasabi, ginger and broken cucumbers

Scallop and smoked eel 65

Philadelphia 70

Butterfish, shrimp, cucumber, truffle 70

Salmon, crab, avocado 75

H A N D  R O L L S
Eel 45

Scallop 50

Salmon 45

Crab 55

Tuna BLUEFIN 55

S A S H I M I
We can prepare any sashimi with ponzu or alagro sauce

Eel 55

Scallop 60

Salmon 55

Crab 75

Akami tuna 65

Tuna toro 80

A L L  P R I C E S  A R E  I N  A E D
P R I C E S  A R E  S U B J E C T  T O  5 %  V A T ,  7 %  M U N I C I P A L I T Y  F E E  A N D  1 0 %  S E R V I C E  C H A R G E



 

   

a p p e t i z e r
Oysters - 1 piece 50

served with plum vinegar and wasabi

Scallop - 1 piece 60

Sea urchin, shiso sauce - ponzu 85
serve with quail egg and lemon

Sicilian shrimp (100g) 95 

Crab leg (100g) 120

First phalanx of crab (100g) 130

Smashed cucumbers 30

Sesame flatbread, eggplant hummus 35

Sea bass ceviche with tomato and yuzu sauce 55

Salmon tartare, tomatoes, wasabi 55

Salad with tomatoes and crispy eggplants 60

Salmon, truffle dressing 65

Seabass crudo with ponzu/shiso sauce (100g) 65

Green salad 70

Tempura shrimp with wasabi sauce 70

Scallop in ginger sauce with mango 85

Salad with gravlax 85

Wagyu carpaccio with ginger dressing 90

Beef tartare, sesame flatbread 95

Tuna tartare, guacamole, baked tomato sauce 95

Steak salad with asparagus and miso dressing 95

Crab salad NARNIA 115

King crab, truffle-yuzu dressing 125

Scallop tartare, black caviar 190

A L L  P R I C E S  A R E  I N  A E D
P R I C E S  A R E  S U B J E C T  T O  5 %  V A T ,  7 %  M U N I C I P A L I T Y  F E E  A N D  1 0 %  S E R V I C E  C H A R G E



S O U P S
You can make any soup more vibrant and piquant, 

using our signature chili pepper paste

Pho-bo, beef, pak choy 55

Tom yum with seafood 65

N O O D L E S  /  R I C E
Following classic recipes, every day we 

We hand-cook dim sum, noodles and wontons for you

Fried rice, teriyaki chicken 65

Dim sum with crab 65

Wheat noodles, shrimp, crab bisque 75

Gyoza with marbled beef 75

Egg noodles with duck leg 80

Salmon, avocado, steamed rice 85

Fried rice, crab, avocado 95

Noodles with veal, black pepper 120

A L L  P R I C E S  A R E  I N  A E D
P R I C E S  A R E  S U B J E C T  T O  5 %  V A T ,  7 %  M U N I C I P A L I T Y  F E E  A N D  1 0 %  S E R V I C E  C H A R G E



 

m a i n  d i s h e s
Whole sea bass grilled or in salt (100g) 65

Chicken, broccoli, citrus teriyaki 65

Fried shrimp, grilled avocado, chuka salad 85

Wild turbot (100g) 85

Marbled beef burger, onion jam 95

Marbled beef cutlet with shiitake 95

Salmon on banana leaves 110

Grilled sea bass, avocado, tomatoes 110

Peking duck breast 115

Octopus, asparagus, hummus 135

Black cod, potatoes, oyster mushrooms 140

Filet Mignon, fried potatoes, black pepper sauce 150

Wagyu with truffle puree 180

D E S S E R T S
Vanilla panna cotta 

with raspberry sauce “NOMA” 50
gluten free, sugar free, lactose free, 86 ккал

Wagashi Mochi 55
strawberry/mango/blueberry

Wagashi, cappuccino cream, miso 60

Yogurt ice cream with mango 70

Philadelphia cheesecake with raspberries 75

Nama candies 30

A L L  P R I C E S  A R E  I N  A E D
P R I C E S  A R E  S U B J E C T  T O  5 %  V A T ,  7 %  M U N I C I P A L I T Y  F E E  A N D  1 0 %  S E R V I C E  C H A R G E



S i g n a t u r e  

c o c k t a i l s

Nikko
Rum, cream soda, coconut, citrus 

8 5

Sun of the Tropics
Scotch whiskey, umeshu, mango, jasmine soda

8 5

Sendo
Gin, basil, grape

8 5

Marilyn
Rum, coffee, macadamia, black berries 

9 0

The Way of the Geisha
Plum soju, palo santo, coconut foam

9 0

Wakana
Tequila, yuzu, smoked bitter 

1 0 0

Flower Breeze
Gin, peach, rose water

1 2 0

NARNIA
Passionfruit distillate, calamansi, caramel 

1 2 0



C L A S S I C  c o c k t a i l s

CLOVER CLUB 
Gin, raspberries, lemon

8 0

OLD FASHIONED
Bourbon, cane sugar, bitters

8 0

WHISKEY SOUR
Bourbon, lemon

8 0

APEROL SPRITZ
Aperitif, soda, sparkling wine

8 0

BELLINI
Sparkling wine, peach

8 0

PORNSTAR MARTINI
Vodka, mango - passion fruit, 

lime, sparkling wine

8 0

NEGRONI
Gin, Campari, red vermouth

8 0

N O N - A L C O H O L I C  C O C K T A I L S
Negroni  5 5  

Aperol Spritz  5 5  

Passion Fruit Martini  6 0



W h i s k e y   

S c o t t i s h  s i n g l e  m a l t
Aberfeldy 12

Ardbeg 10 

Auchentoshan three wood

Glenfiddich 12 

Glenfiddich 15

Glenfiddich 18

Glenfiddich Gran Cru

The Macallan 12

The Macallan 15

The Macallan 18

S c o t t i s h  b l e n d e d  w h i s k e y  
Monkey shoulder 

Grants tripple wood

Johnnie walker black label

Johnnie walker double black

Johnnie walker blue label

Chivas regal 12

Chivas regal 18

U S A
Woodford reserve 

Jack deniel's 

Bullet

I r i s h  

Jameson

J a p a n
Nikka from the barrel 

Hibiki 

Yamazaki 12

70

75

110

70

95

120

340

80

165

270

55

55

60

65

290

65

130

60

60

65

60

70

90

260



C o g n a c  
Hennessy VSOP

Hennessy XO

Hennessy Paradis 

Remy Martin VSOP

Remy Martin XO

T e q u i l a  &  M e z c a l  
El Jimador Silver

Mezcal Amaras Espadin

Patron Silver 

Patron Reposado 

Patron Anejo

Don Julio Blanco

Don Julio Reposado 

Don Julio Anejo 

Don Julio 1942

Clase Azul Reposado 

Clase Azul Anejo

R u m  
Matusalem platino 

Sailor jerry 

Plantation pineapple 

Ron Zacapa 23

V o d k a
Ketel One 

Titos 

Haku Vodka

Grey Goose

Beluga Noble 

Beluga Gold

90

245

950

90

245

55

60

70

85

100

80

95

120

330

200

650

55

55

60

65

55

60

60

70

70

155



G i n   
Bombay Sapphire 
Roku
Gin Mare
Tanqueray 
Tanqueray 10
The botanist 
Hendricks
Kinobi Gin
Monkey 47

D i g e s t i f s  &  B i t t e r s  
Sake yuzu
Campari
Desaronno 
Lillet
Jagermeister
Fernet Branca
Branca Menta
Amaro Montenegro 

B e e r  
Peroni 
Asahi

S a k e  
Dassai 23 60/240/720ml

Dassai 45 60/240/720ml

Choya Umeshu 100% 60/720ml

Heavensake Junmai 240/720ml

Powna Junmai Daiginjo 60/240/720ml

Fukuju Awasaki Sparkling 330ml

W a t e r  
San Pellegrino 0.75
Aqua Panna 0.75

55
60
60
65
75
70
70
85
90

35
45
45
45
45
45

50
80

55
55

185/740/2230
95/380/1130

60/700
130/975

115/450/1350
500

35
3



S o f t  d r i n k s   
Coca-Cola / Zero
Sprite / Zero
Tonic
Ginger ale
Grapefruit soda
Fanta
Red Bull / Zero

F r e s h  j u i c e   
orange/grapefruit//pineapple/apple juice

l e m o n a d e s
Mango with Calamansi
Raspberry with Coconut
Cream Soda with Yuzu

F r u i t  t e a  
Kafir lime, ginger 
Raspberry, cherry, hibiscus

Tea 
Assam
Earl Gray 
Sencha
Jasmine 
Chamomile 
Roiboos 
Botanical tea
Tieguanyin 
Milk oolong 

Coffee 
Espresso
Americano
Cappucino
Latte
Spanish latte
Flat white
Matcha latte

35
35
35
35
35
35
50

35

40
40
40

40
40

40
40
40
40
40
40
40
60
60

25
30
35
35
35
35
35
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